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WIR SUCHEN VERSTARKUNG Soirctue
FUR UNSERE KUCHE!

KOCh sowie Bel kéche, IHRE AUFGABEN (JE NACH POSITION)

- Zubereitung und ansprechendes Anrichten von Speisen
¥ 1 ¥ - Enge Zusammenarbeit mit dem Kiichenchef und dem Team
Ku Ch €naus h I H:e nun d S p u | er - Mitarbeit bei der Vorbereitung und Organisation des Kiichen-
betriebs
- Einhaltung der Qualitats- und Hygienestandards (HACCP)
- Unterstiitzung des Kiichenteams im Tages- und Veranstaltungs-
betrieb
- Spul- und Reinigungsarbeiten (fir Spuler/Kichenaushilfen)

Vollzeit - Teilzeit - Minijob (m/w/d)

UBER UNS IHR PROFIL
Der Golfclub Rheinblick liegt eingebettet in eine ruhige, harmo- - Leidenschaft fir das Kochen und sauberes Arbeiten
nische Landschaft. Unser Gber 100 Hektar groBer Meisterschafts- - Zuverlassigkeit, Teamfahigkeit und Belastbarkeit
platz bietet rund 1.000 Mitgliedern eine hervorragende Infra- - Berufserfahrung in der Gastronomie von Vorteil
struktur und sportliche Herausforderungen fiir alle Spielstarken. (nicht zwingend fir Hilfspositionen)
Ein zentraler Bestandteil unseres Clubs ist die Gastronomie des - Respektvoller Umgang mit allen Menschen, unabhangig von
Golfclub Rheinblick. In unserem Restaurant mit groBzigigem In- Alter, Geschlecht oder Herkunft
nenbereich und sonniger Terrasse servieren wir eine hochwerti- - Bereitschaft zur Arbeit an Wochenenden und Feiertagen
ge, saisonal gepragte Kiche in entspannter Atmosphare an Mit- - Deutschkenntnisse in Word und Schrift
glieder und externe Géaste. Neben dem Tagesgeschéft richten wir - Gewillt auch an Wochenenden und Feiertagen zu arbeiten
auch Veranstaltungen und Feiern aus.

WIR BIETEN
BEWERBUNG - Uberdurchschnittliche Vergiitung fiir Kéche, abhangig von
Wenn Sie sich angesprochen fihlen, freuen wir uns auf lhre Qualifikation und Erfahrung
Bewerbung per E-Mail an: kuechenchef@golfclubrheinblick.de - Geregelte Arbeitszeiten (Friih- oder Spatschicht)

- Faire und leistungsgerechte Bezahlung fur alle Positionen
Ansprechpartner: Herr Karsten Kellner, Kiichenchef - Hausinterne Schulungen und Weiterbildungen

- Personalessen sowie Softdrinks und Kaffee an jedem
Einsatztag nahezu kostenfrei (nur gesetzlicher Sachbezugswert)

- Arbeiten in einem wertschatzenden Team und einer
auBergewodhnlich schénen Umgebung
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